Ogólnopolskie Zmagania Carvingowe 2011/
Polish Carving Cup 2011
I   ZASADY ORGANIZACYJNE

Organizator (Łukasz Szewczyk Pracownia Sztuki Kulinarnej) zapewnia zawodnikom:

1.1. Stół, krzesło, oraz kosz na odpadki.

1.2. Warzywa i owoce do konkurencji polegających na rzeźbieniu podczas konkursu.
1.3. Nocleg dla osób spoza Wrocławia, które mają do pokonania dystans przekraczający 150 km w jedną stronę najkrótszą trasą. Przyjazd 05.10.2011 r.

1.4. W trakcie zawodów uczestnicy zapewniają sobie we własnym zakresie: narzędzia, deskę, pojemnik na wodę, elementy do wyeksponowania rzeźby (nie mogą dominować nad rzeźbą i nie  podlegają ocenie!). 
II  REGULAMIN KONKURSU

2.1.  Konkurs składa się z czterech konkurencji.

2.2. Nie można używać żadnych narzędzi mechanicznych.
2.3. Dozwolone jest kontrolne cięcie arbuza w celu określenia grubości skórki arbuza (zaraz po otrzymaniu owocu).
2.4. Nie wolno uzupełniać pracy nie wyciętymi na zawodach elementami warzywnymi lub owocowymi.

2.5. Możliwa jest wymiana warzyw czy owoców w razie stwierdzenia ewidentnej wady (zdecyduje o tym sędzia główny).
2.6. Zawody rozpoczyna i kończy sędzia główny.

2.7. Każdy uczestnik musi mieć na stole karteczkę z imieniem i nazwiskiem, które otrzyma od organizatorów.
2.8. Każdy zawodnik startuje na własną odpowiedzialność. 
2.9. Fotografie, nagrania wideo wyrobów i uczestników Ogólnopolskich Zmagań Carvingowych 2011/ Polish Carving Cup 2011 oraz same wyroby mogą być wykorzystane przez organizatora (Łukasz Szewczyk Pracownia Sztuki Kulinarnej) w przyszłości w celach promocyjnych przyszłych edycji konkursu i działalności firmy.
2.10. Fotografie wyrobów i uczestników Ogólnopolskich Zmagań Carvingowych 2011/ Polish Carving Cup 2011 mogą być wykorzystane do relacji z tych zawodów na łamach prasy, portali internetowych i innych mediów. 

2.11. Do ekspozycji pracy każdy z zawodników ma zapewniony stolik o wymiarach 75x75 cm lub zbliżonych.
2.12. Nie dopuszcza się używania barwników i markerów (wyjątek stanowi barwienie burakiem o ile ten zostanie zapewniony przez organizatorów).
2.13. Dopuszcza się używanie wykałaczek, patyczków do szaszłyków,  drutów florystycznych i kleju do łączenia poszczególnych elementów pracy (sposoby połączenia np. wykałaczki nie powinny być jednak widoczne!).
2.14. Nie wolno używać obscenicznych i niemoralnych wzorów. 

2.15. Nie wolno używać oficjalnego logo firm, stron internetowych lub innych instytucji.
2.16. Dozwolone jest przywiezienie własnego arbuza do                          II konkurencji. Nie może być on w żaden sposób przygotowany do rzeźbienia, poza umyciem.
III   ZASADY RYWALIZACJI

3.1. Konkurencja I – „Arbuz i melon w tajskim stylu”
- praca musi być wykonana w stylu tajskim (wzór drobiazgowy, ząbkowany, rozchodzący się promieniście od środka,                           z wykorzystaniem skórki lub nie),
- wykonane wzory powinny pokrywać co najmniej 1/3 powierzchni obu owoców,

- arbuz i melon mają stanowić dwie oddzielne rzeźby (nie wolno osadzać jednego owocu na lub w drugim),

- nie wolno wykorzystywać elementów wyciętych np. z tyłu owocu, dana rzeźba ma stanowić monolit,
- zawodnicy przywożą gotowe prace,

- do wykonania pracy może być użyty tylko jeden arbuz o czerwonym miąższu i tylko jeden melon (odmiana dowolna),
- prace będą oceniane tylko z przodu, tył owoców nie będzie brany pod uwagę.
3.2. Konkurencja II – „Arbuz tematyczny – Sporty wodne”:
- materiał – arbuz o czerwonym miąższu,
- praca musi nawiązywać do tematu „sporty wodne”,
- czas trwania konkurencji -  2 godziny,

- dozwolone jest używanie drukowanych szablonów,

- dozwolone jest wycinanie elementów np. z tyłu arbuza i doczepianie ich np. w celu uzyskania efektu 3D,
- dozwolone jest wykorzystanie tylko JEDNEGO arbuza (dostarczonego przez organizatorów lub ewentualnie przywiezionego przez siebie),
- prace będą oceniane tylko z przodu, tył arbuza nie będzie brany pod uwagę.
3.3. Konkurencja III – „Pięć kwiatów w pięć kwadransów”:
- materiał – BLACK BOX,
- czas trwania konkurencji – 75 minut,

- należy wykonać 5 różnych kwiatów, przy czym jednym obowiązkowym kwiatem jest storczyk (orchidea),
- wskazane jest aby poszczególne kwiaty były monolitami,

- organizator dostarczy gąbkę florystyczną i liście do wyeksponowania kwiatów, wykałaczki itp. należy zapewnić sobie we własnym zakresie,
- w podanym wyżej czasie należy wyrzeźbić kwiaty oraz upiąć z nich bukiet.
3.4. Konkurencja IV – „Carving stosowany – dekoracja talerza”: 
- materiał – pozostały po konkurencji III,
- czas trwania konkurencji – 15 minut,

- należy wykonać dekorację na talerzu,

- dekoracja nie może zajmować więcej niż 25% powierzchni talerza,

- uczestnik zapewnia sobie talerz we własnym zakresie,

- talerz powinien mieć średnicę ok. 25 cm ± 3 cm,
- kształt i barwa talerza dowolna,

- cała dekoracja musi być jadalna.
IV   KRYTERIA OCENY
4.1. Konkurencja I (50 pkt):
- różnorodność cięć,

- czystość cięć,

- oryginalność,

- transparentność.

4.2. Konkurencja II (50 pkt):
- dopasowanie do tematu,

- oryginalność,

- różnorodność cięć,

- czystość cięć,
- zastosowane techniki,
- transparentność.
4.3. Konkurencja III (50 pkt):

- różnorodność cięć (kwiatów),

- przestrzenność,

- plastyka,

- czystość cięć,

- oryginalność,

- transparentność kompozycji.
4.4. Konkurencja IV (50 pkt):

- praktyczność (zastosowanie),
- oryginalność,
- transparentność,

- zastosowane poszczególnych surowców.
W sumie każdy z jurorów może przyznać maksymalnie 200 pkt. Ocena końcowa będzie średnią arytmetyczną ocen wszystkich jurorów.
V  Nad poprawnością przebiegu konkursu i ocen będzie czuwało jury
VI Warunki uczestnictwa w Ogólnopolskich Zmaganiach Carvingowych 2010 Polish carving cup 2011
6.1 Wysłanie podpisanego formularza zgłoszeniowego i regulaminu konkursu do dnia 30.09.2011 r.
6.2 Akceptacja zgłoszenia przez organizatora.

6.3 Wpłata na konto organizatora kwoty 90 zł (22,5 EURO) do dnia 30.09.2011 r. (kwota ta stanowi obowiązkowe i bezzwrotne wpisowe).
6.4 Organizator w świetle przepisów prawa wystawi paragon lub fakturę za wpisowe. 
VII ORAGANIZATOR MA PRAWO DO ZMIAN W REGULAMINIE DO PIĘCIU DNI PRZED KONKURSEM O CZYM UCZESTNICY ZOSTANĄ BEZZWŁOCZNIE POWIADOMIENI.
VIII ZABRANIA SIĘ PUBLIKOWANIA RELACJI, FOTOGRAFII I INNYCH FORM PRZEKAZU DOTYCZĄCYCH POWYŻSZEGO KONKURSU PRZED OFICJALNĄ RELACJĄ OPUBLIKOWANĄ PRZEZ ORGANIZATORA NA ŁAMACH MEDIÓW BRANŻOWYCH. 
AKCEPTUJĘ WARUNKI UCZESTNICTWA

…………………………………….







data i podpis uczestnika
KONTAKT I ZGŁOSZENIA:
 ŁUKASZ SZEWCZYK PRACOWNIA SZTUKI KULINARNEJ
UL.MICKIEWICZA 7/5

46-040 OZIMEK, POLSKA
TEL  +48606459345  
MAIL: pracownia-sztuki-kulinarnej@wp.pl
NR KONTA:

ŁUKASZ SZEWCZYK:

BRE BANK mBANK
57 1140 2004 0000 3102 5434 6868
